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Nuestro compromiso, experiencia y dedicacién, hardn que

el dia de su Boda sea inolvidable-

Mds de 50 afios de experiencia organizando grandes
eventos, son un perfecto aval de la calidad en todos nuestros
servicios:

Disponemos de amplios salones totalmente acondicionados,

V. terrazas y jardines adaptados, donde podrd celebrar su boda al

completo, copa de recepcion, celebracién, mdsica, baile y lo que

le alcance la imaginacion y para los mds pequefios les ofrecemos
nuestro gran parque intantil Zutelandia-

Haremos de este dia uno de los mas inolvidables de su vida,

poniendo para ello a su disposicion

el mejor equipo de expertos, en las mejores instalaciones-
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a Condiciones de contratacion

En el momento de la firma del contrato de celebracion, deberdn indicarnos
el nimero de comensales-

El meni deberd ser elegido en un plazo mdximo de dos semanas antes de
la celebracion-

Las plazas finales y distribucion, en su caso, deberdn ser comunicadas en
un plazo maximo de 5 dias antes del evento-

Para la distribucién de los comensales tengan en cuenta que serin mesas
redondas de 8 personas, o rectanqgulares miltiplo de 4-

Si las plazas finales varian menos de un 15% de las contratadas inicialmente,
nos reservamos el derecho a cobrar la totalidad de las plazas indicadas

en contrato y cambiarles de salén si lo estimamos conveniente-

Importe para reservar su celebracién: 500,00 euros, que se descontard
del importe final- En caso de anulacién de la celebracién, la entrega a
cuenta con la reserva no serd reembolsada-

@ é ( Segin la Ley 7172021, de 9 de julio, de medidas de prevencién y lucha
con el fraude fiscal, no se aceptarin pagos en efectivo iquales o superiores

202 3 / % a mil euros- Ténganlo en cuenta en el momento de abonar su ce/ebracio’fy
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(OTROS SERVICIOS OFRECIDOS

Y 1 f & Ceremonia civil (montaje de sillas, decoracién, flores): 300,00€ v
f kag 798 Miisica en vivo/DJ’s: 500,00€
T NS 2 Mesa dulce: 300,00€
'\“ \ ¥ Cortador de jamén con jamén ibérico: 350,00€-
\ Venenciador con vino incluido: 350,00€

Hora extra de barra libre: 15,00€ persona (minimo 50 personas)-
Celebracion de la comida en los jardines: 10,00€+adultos 5,00€+nifios
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T mENU ORO )

Entrante individual
Primer plato
Sorbete
Sequndo plato
Tarta nupcial
'y | Tres horas de barra libre
\i Merienda o Recena

Bodus

2023 /24

4';8

?@me?@&m

" MENU PLATA )

Coctel de bienvenida
Primer plato
Sorbete
Seqgundo plato
Tarta nupcial

(" MENU BRONCE

Entrante individual
Primer plato
Sorbete
Sequndo plato
Tarta nupcial

65,00¢€
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* Todos los menus llevan las bebidas

incluidas hasta el postre.
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7 MENU PLATINO )

Coctel de bienvenida

Entrante individual Coctel ,de bienvenida
/ Primer plato P r/gner TG
Sorbete anei
Sequndo plato
Segundo p/a}‘:o Tarta nupcial
: Tarta nupcm/ Tres horas de barra libre
s | Tres horas de barra libre Merienda o Recena

Merienda o Recena
k 75,00€ 6’

&5,00€
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‘ / .' * Todos los menus llevan las bebidas % \ # 1
’ /as incluidas hasta el postre.
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COCTEL DE BIENVENIDA

Embutidos ibéricos

Pastela de carne

Macaron con paté

: Queso con dulce de membrillo

{ o Vol au vent de paté y manzana confitada
Salmorejo con virutas de jamon

ol Cuchurucho de pescaito frito

Capirote de langostino marinado

Brocheta de langostinos y cherry
Pinchito de pollo

Piruleta de jamén y queso




ENTRANTES
? INDIVIDUAL
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k> 2Z ‘Q%Q Ensalada de frutas tropicales con salmén
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’fﬂ&.gzgr‘s{emwzugz L Ensalada Mari Angeles
N S - (queso de cabra, candnigos, pechuga de pavo escabechada, nueces
; . R y tomates cherry al vinagre balsimico de médena y salsa agridulce)

Ensalada templada de candénigos con
salteado de bacon y salsa de mostaza

Tartar de aguacate, tomate y
langostinos-

Tabla de quesos y patés

Milhojas de tomate, dulce de membrillo,
aguacate y anchoas

Milhojas de paté y queso de cabra
con manzana caramelizada




PRIMER PLATO

Bacalao gratinado sobre lecho
de tomate dulce, calabaza
y laminas de berenjenas-
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Bacalao con gratinado de alioli sobre
cama de espinacas salteadas-

Lomo de lubina a las finas hierbas:
Dorada a la espalda-

Lomitos de atin horneado en su jugo
con salsa de soja

Rosada al horno en salsa de
puerros con gamba y almejas-

(todos los platos van acompafiados de guarnicion,
con productos frescos de temporada)




SORBETE
De pifia colada

De limén al cava
De mandarina

SEGUNDO PLATO

Solomillo de cerdo a las brasas
0 con salsa (pregqunte por variedad)

Secreto ibérico de cerdo
a la salsa pastoril

Carrillada de cerdo en salsa-

Codillo crujiente al horno-

Opcion especial (+ 5,00€)
Solomillo de ternera:
Picafia de ternera-
Paletilla de cordero-
Entrecott de ternera:

(todos los platos van acompafiados de guarnicion,
con productos frescos de temporada)
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TARTA NUPCIAL
Pueden elegir entre los siguientes sabores:
PIONONOS
CHOCOLATE
YEMA TOSTADA

Vinos tintos Ribera del Duero roble o Rioja crianza

% Vinos blancos Frizzante o D-O- Rueda

Cerveza, refrescos y aqua mineral

N 2023/24

SERVICIOS INCLUIDOS

Elaboracion de minutas y listas

de comensales para las mesas
Decoracion floral

Degustacion de meni

f A BEBIDAS Incluidas




/ MENU ADOLESCENTES

Entrante_individual
Queso, jamon, langostinos
y pastelitos salados

Plato principal
Solomillo de cerdo a la brasa

Postre
Tarta nupcial

Bebidas
Refrescos y agua mineral

33,00€ A
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MEND NINOS

Entrante individual
Queso, jamon,
croquetas caseras:

Plato principal
Milanesa de pechuga

Postre
Helado

Bebidas
Refrescos y agua mineral

Entrada al parque infantil
hasta horario de cierre




- Telf. 958 501 159

Concertar cita previa de miércoles a domingo, de 11:00h a 17:00h.

¢
¢ + elguerra@granadasierranevada.com

Camino del Zute, 36,
18198 - Huétor Vega - Granada



